All. D/4)

All'Amministrazione Comunale

di Villafranca in Lunigiana

LOTTO N.° 4  SCHEDA MERCEOLOGICA PESCE SURGELATO

Il sottoscritto ________________________legale rappresentante della Ditta ____________________in riferimento all’avviso di gara approvato con determina del Responsabile n. ___ del _______del Comune di Villafranca in Lunigiana, dichiara quanto di seguito riportato nella presente scheda con indicazione della propria migliore offerta per la fornitura di PESCE SURGELATO, al netto di IVA, per il servizio di refezione scolastica A.S. 2022/23 e 2023/24, previa attribuzione di un valore economico (prezzo) per unità di misura corrispondente alla tipologia di prodotto considerato.

(Per una maggiore chiarezza si richiede di indicare l'aliquota Iva nella apposita colonna)

	PRODOTTO
	QUANTITA’ PRESUNTA

PER ANNO SCOLASTICO
	PREZZO OFFERTO PER QUANTITÀ PRESUNTA


	ALIQUOTA IVA
	MARCHIO/

PROVENIENZA

	Filetti di platessa


	170 kg
	€ al Kg
	
	

	Filetti di merluzzo


	90 kg
	€ al Kg
	
	

	Bastoncini impanati di pesce


	145 kg
	€ a confezione con dettaglio del n. di quantità contenute


	
	


Importo totale fornitura al netto di Iva: €   ________________________________( in cifre) _________________________________________ ( in lettere )

Caratteristiche merceologiche e requisiti qualitativi.
I prodotti della pesca devono avere i requisiti microbiologici previsti dalle vigenti disposizioni di legge. Per ciascuno dei prodotti ittici  la provenienza del pescato (devono essere di origine FAO 37 o FAO 27), la sede dello stabilimento di lavorazione, tipologia di lavorazione e confezionamento dovranno essere obbligatoriamente  indicate sulle confezioni consegnate.

I prodotti devono presentare caratteristiche organolettiche e di aspetto paragonabili a quelle presenti nella medesima specie allo stato di freschezza, la glassatura deve essere presente e deve formare uno strato uniforme e continuo, la consistenza della carne deve essere soda ed elastica, valutata a temperatura ambiente. Il prodotto non deve presentare bruciature da freddo, grumi di sangue, pinne, pezzi di pelle, residui di membrane, spine o altri ingredienti (sale ed additivi).

I filetti devono essere forniti già porzionati e contenuti in apposita confezione sigillata. 

Timbro e firma del legale rappresentante della Ditta

______________________________________

Villafranca in Lunigiana, _________________________

