All. D/5)

All'Amministrazione Comunale

di Villafranca in Lunigiana

lotto n.5 scheda merceologica frutta e verdura fresca - verdura surgelata
Il sottoscritto ________________________legale rappresentante della Ditta ____________________in riferimento all’avviso di gara approvato con determina del Responsabile n. ___ del _______del Comune di Villafranca in Lunigiana, dichiara quanto di seguito riportato nella presente scheda con indicazione della propria migliore offerta per la fornitura di FRUTTA E VERDURA FRESCHE - VERDURA SURGELATA, al netto di IVA, per il servizio di refezione scolastica A.S. 2022/23 e 2023/24, previa attribuzione di un valore economico (prezzo) per unità di misura corrispondente alla tipologia di prodotto considerato.

(Per una maggiore chiarezza si richiede di indicare l'aliquota Iva nella apposita colonna)

	PRODOTTO
	quantita’ presunta

PER ANNO SCOLASTICO
	Prezzo offerto per quantità presunta

CON SPECIFICA DEL PRODOTTO BIOLOGICO OVE RICHIESTO
	Aliquota Iva
	Marchio/provenienza



	Frutta fresca
	
	
	
	

	Arance
	370  kg

	€ al Kg
	
	

	Banane
	625 kg

	€ al Kg
	
	

	Clementine
	50 kg
	€ al Kg
	
	

	Limoni
	25 kg

	€ al Kg
	
	

	Mele
	365 kg

	€ al Kg
	
	

	Pere
	15 kg

	€ al Kg
	
	

	Pesche
	70 kg

	€ al Kg
	
	

	Albicocche
	30 kg

	€ al Kg
	
	

	Kiwi
	30 kg

	€ al Kg
	
	

	Verdura fresca
	
	
	
	

	Aglio
	1 kg

	€ al Kg
	
	

	Bietola
	15 kg

	€ al Kg
	
	

	Carote
	210 kg

	€ al Kg
	
	

	Cipolla
	90 kg

	€ al Kg
	
	

	Prezzemolo
	6 kg

	
	
	

	Erbe aromatiche (basilico, alloro, salvia, timo, maggiorana, santoreggia)
	2 kg
	€ al Kg
	
	

	Finocchi
	100 kg

	€ al Kg
	
	

	Insalata:

lattuga gentilina


	25 kg
	€ al Kg
	
	

	Insalata:

pan di zucchero
	57 kg
	
	
	

	Patate
	645 kg

	€ al Kg
	
	

	Pomodori tondi per insalata
	115 kg
	€ al Kg
	
	

	Porri

	42 kg
	€ al Kg
	
	

	Radicchio di Verona
	20 kg
	€ al Kg
	
	

	Zucca
	40 kg

	€ al Kg
	
	

	Zucchini
	45 kg

	€ al Kg
	
	

	Verdura surgelata confezionata
	
	
	
	

	Pisellini finissimi
	135 kg
	€ al Kg
	
	

	Spinaci in foglia
	120 kg
	€ al Kg
	
	

	Cavolfiore
	42 kg

	€ al Kg
	
	

	Fagiolini finissimi
	35 kg
	€ al Kg
	
	

	Verdure miste per minestrone
	140 kg
	€ al Kg
	
	


Importo totale complessivo intera fornitura:  €__________________ (in cifre) _______________________________________ (in lettere).
Caratteristiche merceologiche

Requisiti qualitativi 
La frutta e la verdura fresche, devono essere esclusivamente stagionali e di categoria 1 e devono essere biologici per almeno il 50% in peso. In particolare  devono possedere i seguenti requisiti: essere di 1^ qualità, sane, pulite, intere, turgide, non bagnate né trasudante acqua di condensazione dovuta all’improvviso salto termico, esente da attacchi parassitari, di colorazione e maturazione non artificiale ed aver raggiunto il grado di maturazione idoneo al pronto consumo. Non devono presentare ammaccature, abrasioni, alterazioni e tracce di incipiente putrefazione dovuta ad eccessiva conservazione. Devono essere prive di residui di antiparassitari o conservanti. Devono provenire da aziende agricole che non facciano uso di O.G.M. e prive di residui  e dovrà esserne garantita la rintracciabilità. Tutta la verdura e la frutta, ad eccezione delle banane, dovrà essere di produzione italiana. La verdura deve essere priva di terrosità (sciolte o aderenti) o di altri elementi estranei. Deve essere priva di parti e porzioni non direttamente utilizzabili e non strettamente necessari alla normale conservazione del corpo vegetale reciso. Gli ortaggi a bulbo non devono essere germogliati.
Confezionamento: gli imballaggi devono garantire una idonea protezione del prodotto.

PRODOTTI VEGETALI SURGELATI

Provenienza: Italia

La surgelazione delle verdure deve avvenire in conformità alle disposizioni vigenti in materia. Il prodotto deve essere accuratamente pulito, mondato e tagliato, non deve presentare scottature da freddo o altri difetti dovuti al trattamento subìto, attacchi fungini o attacchi di insetti né malformazioni. I pezzi devono essere separati, senza eccessiva formazione di ghiaccio sulla superfice. Le confezioni devono essere ben sigillate, garantire le proprietà organolettiche della merce, essere idonee a proteggere il prodotto da contaminazioni o inquinamenti dall’esterno, impedire che l’alimento si disidrati in fase di stoccaggio o sia esposto a bruciature da freddo. Il colore della verdura surgelata deve essere uniforme ed uguale a quello tipico del prodotto fresco, il sapore deve corrispondere a quello proprio della verdura fresca dopo la cottura.
Tipologie richieste:

· cavolfiore

· fagiolini finissimi

· minestrone

· piselli finissimi

· spinaci

Confezionamento: devono essere forniti in confezioni comprese tra 2,5 / 3 kg.

Almeno il 50% della fornitura deve essere BIOLOGICO
Timbro e firma del legale rappresentante della Ditta

_________________________________________

Villafranca in  Lunigiana,________________________

